Genéve Satigny

Domaine Le Grand Clos, Satigny

Geneéve - Nouveau Monde

Jean-Michel
Novelle

Propriétaires Lucette et Jean-Michel Novelle | Vigneron Leszek Pieczyski | GEno-
logue Jean-Michel Novelle | Superficie 7 hectares | Cépages Pinot Gris, Pinot Blanc,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Savagnin Blanc, Muscat, Petite Arvine, Petit Manseng,
Chasselas, Viognier, Pinot Nair, Gamay, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Syrah | Production 30 000 bouteilles | Vente au domaine et en ligne

bientdt 55 ans, Jean-Michel Novelle échappe a toute classification.
Aprés une formation de créateur de parfums, il devient trés vite un
ebelle du vin. Et cela n'a pas changé. Sur la scéne viticole suisse, il
a toujours endossé le rdle de marginal. 1l sest rapidement senti a 1'étroit a
Genéve, ot se trouve le domaine Le Grand Clos qui appartient a sa famille.
Pendant des années, ce «Flying Winemaker» a fait des allers-retours entre
le Chili, le sud de la France et Genéve. Son expérience chilienne lui a per-
mis de créer des vins genevois beauicoup phus extravertis que la moyenne
au début du nouveau millénaire. En 2015, il a fait a nouveau volte-face. I a
annonce vouloir mettre un terme a ses mandats a létranger (a l'exception
de son engagement au Chili) pour se consacrer davantage au domaine
familial de Genéve. 1l a déclaré, en outre, vouloir mettre en bouteille les
sélections issues en partie ses trés vieilles vignes sans altérer leur authen-
ticité, ce quile conduit a renoncer & l'utilisation de chéne frangais. ll yade
quoi étre impatient!

Gamay Vieilles Vignes Fruit Noir | 17.5 points Peut-étre le Gamay le plus
impressionnant de Suisse. Issu de ceps de 80 ans, Ardmes intenses de baies
fraiches, & la fois dense et filigrane.

Syrah | 18 points On remargue gque Novelle a travaillé la Syrah en France et
au Chili. Arbmes de baies noires, de cassis notamment, mais aussi de poivre et
notes de sous-bois. Dense et vigoureux en bouche.

Domaine Le Grand Clos | Route du Mandement 153 | 1242 Saticny | Tél. 022 753 10-09/
079 51187 63 | contact@novellewine | www.novelle.wine | La boutigue est ouverte le
solr en semaine (de17h al19 henv.) et le samedi (de 10 h a13h).
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