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EMPREINTE NOIRE

ACCORDS METS & VINS

Vin idéal avec la cuisine italienne a base de tomate

et herbes aromatiques (pates bolognaises, lasagnes,
pizza), cOte de boeuf grillée avec herbes de Provence,
gigot d'agneau a la broche, terrine de viande mari-
née, saucisson sec, jambon cru, couscous, aubergines
et tomates grillées, poivrons farcis

ROBE
Robe grenat foncé

NEZ

Nez complexe avec une large palette aromatique :
notes fraiches et mentholées, aromes fruités de fram-
boise, cerise bien m(re et acidulée, m{re sauvage,
cassis, parfum de garrigue et poivre noir

BOUCHE

Bouche avec une attaque jeune et fraiche sur les fruits
rouges et noirs, tanins amples et soyeuy, finale fruitée
acidulée et persistante évoluant sur un registre épicé :
herbes de Provence, poivre noir, réglisse

CEPAGES
Pinot Noir - Gamay - Cabernet Sauvignon et Franc
— vendangés et triés exclusivement a la main

SPECIFICITE DE VINIFICATION

Vin sec, élevé en cuve inox, fermentation malolac-
tigue terminée, cépages vinifiés séparément et as-
semblés au moment de la création de 'Empreinte

POTENTIEL DE GARDE
8-10ans

TEMPERATURE DE SERVICE
16-18°C

DEGRE D'’ALCOOL — FLACONNAGE
13.5% vol. — 75cl
Mise en bouteille - juillet 2017

2 mai 2018



