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EMPREINTE AROMATIQUE

ACCORDS METS & VINS

Vin aromatique parfait avec foie gras, curry de viande
au lait de coco, tajine d'agneau aux abricots, volaille
laquée au miel, crépe aux champignons de Paris,
manchego, ossau-iraty, roquefort, brillat-savarin, va-
cherin Mont d'Or, galette a la frangipane, cheese cake

ROBE
Robe jaune or claire

NEZ

Nez complexe, aromatique, riche, touche acidulée et
légerement saline, arébmes de genét, jasmin, manda-
rine, zeste d'agrumes confits, gingembre, safran, curry
et miel d'acacias

BOUCHE

Bouche subtilement équilibrée, perception trés fine du
sucre résiduel, arémes rafraichissants de mandarine,
bergamote, citron confit, amande fraiche, finale acidulée

CEPAGES
Sauvignon Blanc, Savagnin Blanc et Rose, Viognier,
Muscat

SPECIFICITE DE VINIFICATION

Vin trés légerement doux avec 6 gr/l de sucre résiduel
naturel conservé lors de la fermentation alcoolique,
élevage en cuve inox, sans fermentation malolactique,
cépages vinifiés séparément et assemblés au moment
de la création de 'Empreinte

POTENTIEL DE GARDE
8-10ans

TEMPERATURE DE SERVICE
10-12°C

DEGRE D'ALCOOL — FLACONNAGE
14% vol. — 75 cl — Mise en bouteille - juillet 2017




